	MONTE BIANCO

	 
Ingredienti
1 Kg castagne
1 bicchiere di latte
80 gr zucchero
200 gr panna da montare
2 cucchiai di cioccolato tritato
cannella q.b.
cacao fondente q.b.
 
	 

Preparazione
Sbucciare le castagne, porle sul fuoco con un po’ di acqua fino a che la pellicina non si sarà ammorbidita per poterla togliere.
Mettere le castagne completamente pulite sul fuoco con il latte e lo zucchero, farle cuocere finché non siano quasi sciolte, passarle con lo schiaccia patate poi aggiungere il cioccolato, amalgamare bene gli ingredienti e ripassare il tutto nello schiaccia patate disponendo il composto ottenuto a montagna (senza ammassarlo).
Ricoprire il tutto con panna montata ben ferma e spolverizzare con cannella o cacao fondente a scelta


