	TORTA DI NOCI

	 
ingredienti
150 gr noci
100 gr farina
50 gr uvetta
50 gr canditi
50 gr pinoli
50 gr cioccolato fondente
1 uovo
1 bustina lievito Bertolini
75 gr burro morbito
zucchero a velo q.b.
1 bicchiere di latte
50 gr.zucchero   
 
	 

Preparazione
Tritare i gherigli un po’ grossolanamente (mettere l’uvetta in acqua tiepida) grattugiare il cioccolato. Montate a crema il burro, aggiungere lo zucchero e lavorare la crema finchè diventerà spumosa. Aggiungere la farina, l’uovo, i canditi a pezzetti, l’uvetta scolata e infarinata, i pinoli le noci e il lievito. Lavorare a lungo e aggiungere il latte. Mettere il composto in una teglia imburrata e infarinata e cuocere a 170 gradi per 45 minuti.
Lasciare riposare la torta per 20 minuti, sfornarla e spolverizzarla con lo zucchero a velo.


