	Torta di Mars

	 
ingredienti
300-350 gr riso soffiato
(normale o al cacao)
250 gr burro
5 barretta di mars
cacao amaro q.b.
 
	 
Preparazione
Fondere i mars spezzettati con il burro senza portarlo ad  ebollizione. Amalgamare bene i due ingredienti ed unirvi il riso soffiato.
Spolverare di cacao uno stampo a bordi staccabili, versarvi il composto e pressarlo usando un cucchiaio.
Mettere in frigo per qualche ora.


